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Il progetto vincitore della prima edizione del workshop,
Kirigami (di A. Talarico, H. Al Busaidi, G. Maini), € la cucina
per due artisti che vivono in liberta uno spazio calibrato
attorno al rettangolo aureo, oggetto versatile

e dinamico che si adatta fino a diventare un volume puro

Il progetto “Cucina Marte”, vincitore del “Conviviality

4 Kitchen and Modern Living 2019-20 (di R. Al Haddad,
L. Pacheco ed E. Kulkarni): in un unico spazio smart
working e cucina fondono le proprie funzioni. La cucina/
Marte centrale si relaziona con due isole/Luna ispirate alla
Minikitchen di Joe Colombo (1963). A destra, la pianta

The outstanding design Kirigami and the “Mars Kitchen project”, which won
the “Conviviality 4 Kitchen and Modern Living" workshop 2019-2020

VENERE FERRARO - POL| DESIGN

FUGINA DI GREATIVITA

Docente da oltre dieci anni presso il Politecni-
co di Milano, la designer Venere Ferraro ¢ an-
che, da quattro anni, docente e coordinatrice di
“Conviviality 4 Kitchen and Modern Living”,
workshop internazionale del Politecnico di Mi-
lano e POLI.design. Per le tre precedenti edi-
zioni, il workshop ha avuto come azienda par-
tner Frigo2000 che é stata confermata anche
per quest’anno; nell'edizione 2019-20 lo sponsor
tecnico e stato Abimis. «Il workshop & la prima
vera attivita progettuale all'interno del Master
Universitario “Industrial Design for Architectu-
re” (coordinato dal professor Matteo Ingaramo,
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direttore di Poli.design) che si pone l'obiettivo di
formare designer, architetti ed ingegneri di qual-
siasi provenienza nello sviluppo di nuove idee nel
campo immobiliare e di soluzioni con componenti
di costruzione avanzati e design di layout innova-
tivi», ci ha spiegato la docente. «In linea con la
filosofia del Master, il workshop & una esperienza
tecnico-creativa volta a definire concept svilup-
pati a partire dal know-how e dai valori dell'a-
zienda - in questo caso Frigo2000 - che rappre-
senta il riferimento per le competenze legate agli
elettrodomestici e alle apparecchiature per la
cottura e la conservazione del cibo.

Gli obiettivi del workshop sono di tipo didattico,
tesi alla comprensione di metodi e strumenti per
I'analisi e la progettazione di soluzioni innovative,
e di tipo professionale, grazie alla continua inte-
razione con il partner industriale».

Ma come si struttura la quarta edizione del
2020-21 e quali sono i contenuti? «Insieme a
Paola Massobrio, ad di Frigo2000, abbiamo an-
zitutto cercato di capire che cosa & successo du-
rante un anno di pandemia. Abbiamo imparato
come la tecnologia ci sia stata di supporto, ma
anche che non puo essere I'unico strumento di
comunicazione e di connessione tra le persone.



Lo & invece il cibo, divenuto fonte di linguaggio
e di condivisione, anche a distanza. Insegna-
re a usare la tecnologia per produrre cibo e
benessere sara quindi il focus del workshop
2021. | dieci studenti quest’anno devono pro-
gettare nuovi scenari dell’Home Cooking School
considerando le esigenze del vivere contempora-
neo post-Covid e progettare una high performan-
ce kitchen per insegnare tecniche di cottura on
line. Si dovranno quindi interpretare le esigenze
di oggi in un'ottica di innovazione a breve e lungo
periodo: preparare il cibo in modo sano, soddi-
sfare la richiesta di alta tecnologia per abbatte-
re i tempi di preparazione e migliorare i risultati,
ecc. Obiettivo del workshop € lo sviluppo di con-
cept capaci di integrare diversi elettrodomestici
valorizzandone le funzioni e I'innovazione fino al
punto di rendere lo spazio di preparazione e di
cottura un palcoscenico per la didattica an-
che a distanza».

Di primaria importanza per il percorso di progetto
¢ il confronto degli studenti con I'azienda, «che
si svolge in tre momenti ufficiali», spiega Ferraro.
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La giuria del workshop
2019-20 (sopra, a sinistra)

In primo piano, a sinistra,
Paola Massobrio, Ceo

di Frigo2000, azienda
partner del workshop anche
per l'anno in corso.

Di fianco, i tre vincitori
del workshop 2019-20

The panel of judges for the 2019-
2020 workshop and the three
winners of the 2019-2020 edition

«|l primo ¢ il lancio del workshop e del brief, per
capire esigenze ed expertise dell'azienda. Poi c'@
la presentazione di tre concept; tra questi viene
selezionato il pii promettente in termini di inno-
vazione e fattibilita. In base al progetto selezio-
nato, i ragazzi si mettono al lavoro per I'ultima
fase, ovvero la presentazione dei progetti a una
giura composta da architetti e designer, ma an-
che e soprattutto da chef di fama internaziona-
le». Diversi i progetti eccellenti elaborati nell'am-
bito dei vari workshop. Nell'edizione del 2019-20,
che verteva sul tema della “cucina diffusa”, «ci
siamo concentrati sull'esplorazione della Cucina
di Francoforte e il concept pill innovativo & sta-
to “Cucina Marte” di R. Al Haddad, L. Pacheco
ed E. Kulkarni, che ha ibridato, in un unico luogo
senza confini, smart working e cucina. Altro pro-
getto anticipatorio e stato “Kirigami” - kitchen
origami (di A. Talarico, H. Al Busaidi, G. Maini),
vincitore della prima edizione: una cucina per due
artisti esuberanti che vivono in liberta uno spazio
calibrato attorno al rettangolo aureo; cucinare e
mangiare sono un’attivita sociale e creativa».
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Venere Ferraro,
designer, é dottore

di ricerca in design e
ricercatrice (RTDB) presso
il Dipartimento di Design
del Politecnico di Milano.
Da quattro anni & anche
docente/coordinatrice del
workshop internazionale
“Conviviality 4 Kitchen and
Modern Living”. E membro
del Laboratorio di ricerca in
Interaction and Experience
Design del PoliMi e
Coordinatrice del progetto
Europeo “Datemats”

Designer Venere Ferraro, has a
Ph.D. in design and is a researcher
at the Department of Design at
Mian Polytechnic. For the last four
years she has also coordinated and
taught at the “Conviviality 4 Kitchen
and Modern Living" international
workshop. A member of the
Research Laboratory in Interaction
and Experience Design at PoliMi
and she coordinated the European
‘Datemats” project
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Il vetro, utilizzato soprattutto per la sua trasparenza che
“alleggerisce” i volumi e rende visibile il contenuto dei
mobili, garantisce l'igiene data dalla compattezza della
sua superficie non porosa e la facilita di pulizia; buona
scelta per i piani lavoro, se stratificato e temprato in
spessori superiori al centimetro, conserva pur sempre
una sua fragilita e puo essere graffiato con gli utensili.

Infine, i cosiddetti solid surface materials arrivati in com-
mercio in tempi piu recenti; sono materiali compositi,

costituiti in prevalenza da sostanze minerali miscelate
con resine specifiche, che conservano omogeneita in su-
perficie e in spessore. Una delle loro proprieta fonda-
mentali € la termoformabilita: quando vengono scaldati
diventano facilmente plasmabili, curvabili, adattabili agli
stili e alle forme desiderate. Sono, di contro, per loro na-
tura, sensibili al calore eccessivo e al rischio di graffi o

incisioni. |

ABIMIS \
LA VERSATILITA DELL'ACCIAIO

All’interno come all’esterno, con soluzioni in linea cosi
come organizzata in isola, Atelier & interamente in acciaio
AISI 304, metallo biologicamente neutro che non rilascia
alcuna sostanza sugli alimenti, resiste alla corrosione, a
temperature fino a 500 °C e riciclabile al 100%.

La sua realizzazione € interamente su misura e integra
tecnologie e attrezzature innovative, tradizionalmente im-
piegate nella ristorazione professionale. Atelier, con fini-
tura orbitata e zoccolo rientrato lucido effetto specchio
che dona al blocco uno effetto ‘sospeso’, & caratterizzata
da un design rigoroso e formale con ante squadrate.
Prezzo su progetto.
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Una nuova cucina a cielo aperto #3: Atelier di
Abimis arreda la terrazza di una villa privata
sul Lago di Costanza

L'esclusiva residenza, che vede protagonista una versione outdoor
della cucina di derivazione professionale Atelier, e un'architettura

April . ) ;
moderna, dal forte impatto scenico, caratterizzata da un progetto
2 7 di interior design ricercato e affascinante, che suggerisce il
2021 massimo del comfort abitativo e una piena funzionalita in chiave

contemporanea.

Con un affaccio straordinario sul Lago
di Costanza, bacino naturale che
segna il confine tra Germania, Austria
e Svizzera, la casa e definita da grandi
§ pareti vetrate che non solo rendono
fluido e armonioso il passaggio tra

{ indoor e outdoor, ma donano

Mariella Belloni
Marketing Fournal

(= scheda utente

= Altri testi utente

N RSS utente ' ' un'eccezionale luminosita naturale
agli ambienti interni, rendendoli ancora piu confortevoli, e una vista
privilegiata sul paesaggio.

Il desiderio di rendere lo spazio esterno un elegante ‘mode de vie' e di
viverlo come uno spontaneo proseguimento dello spazio living e dining,
dove e possibile ritrovare le stesse sensazioni di calore e benessere, ha
portato la proprieta a creare una doppia cucina, una interna e una ‘a cielo
aperto’.
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In particolate, la cucina Atelier e stata posizionata en plein air per essere
trasformata, alloccorrenza e a seconda della stagione, in un‘altra pratica
cucina indoor: le due grandi vetrate che la circondano, grazie a un sistema
di scorrimento, possono ricreare un ambiente chiuso e riscaldato, per
questo la cucina e completata da una cappa della stessa lunghezza del
modulo.

Atelier outdoor, in finitura satinata, € qui proposta in una elegante
versione dalla struttura compatta, perfettamente organizzata per rendere
possibili differenti modalita di cottura: sul top, oltre allo spazio di lavoro,
trovano, infatti, posto un piano a induzione e un american grill.

La sua composizione e interamente in acciaio AlSI 316, lega metallica che
grazie all'aggiunta del molibdeno risulta particolarmente adatta a ‘vivere'in
ambienti ricchi di salsedine e che rende la cucina resistente alle variazioni
di temperatura e alle intemperie. Realizzata, come sempre, su misura,
Atelier conserva le tipiche ante squadrate e linconfondibile design
essenziale, rigoroso e formale.

Nelle loro speciali configurazioni per esterni, le cucine outdoor di Abimis
suggeriscono modalita sempre diverse per personalizzare gli scenari
outdoor, secondo i propri gusti ed esigenze, e per vivere la cucina
contemporanea, in un perfetto equilibrio tra performance, comfort, durata
e sicurezza.

Abimis per una Residenza Privata, Lago di Costanza
Photo credits: Accent Barbiero - www.accentbarbiero.it
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Atelier, dosign RED Abim:s
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LA PRIMA RIVISTA DI ARREDAMENTO COUNTRY LIVING E IMMOBILI DI PRESTIGIO

Stile mediterraneo

RITORNO Al BORGHI, AL MARE E IN CAMPAGNA -

.
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<ARREDARE »

SEI CUCINE DAUTORE

UN TERRITORIO DELLINTIMITA FAMILIARE E DEL PIACERE DI PREPARARE
IL CIBO. SEI PROGETTI DI ARCHITETTI SPECIALIZZATI DECLINANO
QUESTO SPAZIO ALLA LUCE DELLE ESIGENZE FUNZIONALI E FORMALI
DIUN AMBIENTE DISEGNATO SU MISURA

i PAOLA PIANZOLA

SIX DESIGNER KITCHENS

A SPACE THAT BRINGS THE FAMLY TOGETHER AND MAKES C
AN ABSOLUTE JOY. SIX PROJECTS BY SPECIALISTARCE

TO MEET THE FUNCTIONAL AND FORMAL NEEDS OF AR
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DI FRONTE AL BLOCCO
CUCINA, UN TAVOLO IN
LEGNO CON SEDUTE
EAMES DI VITRA CHE
SICOMBINANO PER LA
TEXTURE “RUST* CON IL
LAMPADARIO, IL RUBINETTO
E ILDIVANO RICAVATO
NELLANGOLO AVISTA
FINESTRA.

OF THEKITCHEN

QODEN TABL

LELEGANZA ITALIANA

foto di Matteo Cirenei

Un mix di tradizione e modernita caratterizza la cucina di
questo appartamento del centro di Stoccolma per il quale i
proprietari, titolari anche dello studio di architettura Servabo-
te che ha elaborato il progetto, non hanno rinunciato ad un
livello funzionale molto elevato, inserendo il massimo delle
prestazioni tecniche. Una cucina Ego di Abimis valorizza
I'estetica che caratterizza I'interior di questo progetto, uno
stile che coniuga il gusto contemporaneo con elementi pit
tradizionali e naturali come I' utilizzo del legno per i pavimenti
e per il grande tavolo al centro dello spazio, di fronte al bloc-
co cucina. La zona pranzo & completata da sedute che si
combinano perfettamente per tonalita, dalla texture “rust”
del lampadario, dal rubinetto del modulo cucina, agliimbot-
titi dello sfizioso sofa ricavato nell'angolo a vista finestra. |l

18 VILLE&CASALI
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carattere moderno della cucina in acciaio ha permesso di
inserire nel progetto I'eccellenza delle soluzioni Ego di Abi-
mis. L'armonia della composizione si deve al design deidue
elementi che compongono il sistema, le cui linee sinuose
accentuano il carattere morbido ed elegante di tutto I'am-
biente. Nella zona dining, gli angoli smussati temperano la
forza del materiale e trasmettono all’ambiente un carattere
sofisticato, ma deciso. La cucina &€ composta da un blocco
unico in acciaio inox che sostiene i piani integrati direttamen-
te nel modulo ed & completata da due colonne verticali con
funzione refrigerante realizzate ad hoc e dotate del Sistema
di Controllo del Freddo, un programma tecnologico di Abi-
mis, che puo essere personalizzato a seconda delle varie
esigenze di conservazione.
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