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Abimis: punti e linee danno vita alle nuove maniglie 

 
 
 
 
Il design Abimis è la prima ricetta per un buon successo ai fornelli: l’organizzazione degli 
spazi, regolati sui movimenti del cuoco, permette di ottimizzare il tempo e di essere sempre 
creativi. Sul piano tecnico, invece, nelle cucine Abimis ogni dettaglio è curato con quella 
passione artigianale che caratterizza il migliore Made in Italy, e ha una sua funzione precisa al 
fine di agevolare tutte le fasi in cui si articola il cucinare. 
Tutti i modelli dell’azienda sono realizzati in acciaio inossidabile, per assicurare ottime doti di 
resistenza e semplificare gli interventi di pulizia quotidiana. Il materiale, inoltre, rende l’intero 
progetto sostenibile, poiché riciclabile al 100%.  
Caratteristica unica delle cucine, la loro sartorialità, per un risultato personalizzabile nelle 
dimensioni così come nelle forme e nelle finiture. Nessun elemento standard, infatti, è 
presente a catalogo e tutto viene concepito e creato su misura, su progetto. 
Alla luce di questa filosofia, per accogliere al meglio la creatività di chi sceglie Abimis e offrire 
una maggiore possibilità di customizzazione, nel 2017, dopo la presentazione della nuova 
finitura lucida specchiata, l’azienda ha ampliato anche la sua offerta di maniglie. 
Oltre a una rivisitazione della maniglia già esistente “Anello”, ora anche nelle varianti in ottone 
lucido e opaco, Abimis ha dunque introdotto tre nuove tipologie di apertura. 
“Linea” ha un profilo sottile, con angoli smussati per assicurare la massima ergonomia, ed è 
realizzata con differenti finiture, tra cui laccato rosso. “Punto 1” e “Punto 2”, invece, si 
riferiscono rispettivamente all’apertura a pomolo tondo e quadrato: elementi dallo stile retrò, 
che assecondano le linee della cucina Ego, che altro non è che una reinterpretazione 
contemporanea dell’estetica anni ’50.  
La geometria diventa gioiello in questi accessori semplici, ma caratterizzanti, per cucine mai 
uguali, ma sempre uniche. 
Abimis, cucina per passione. 
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